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FORUM WISSEN, DAS ANKOMMT.

Leseprobe

Unsere Fachinhalte bieten lhnen praxisnahe Losungen, wertvolle Tipps und
direkt anwendbares Wissen fiir Ihre taglichen Herausforderungen.

Praxisnah und sofort umsetzbar: Entwickelt fiir Fach- und
Fiihrungskrafte, die schnelle und effektive Losungen benatigen.

Fachwissen aus erster Hand: Inhalte von erfahrenen Expertinnen und
Experten aus der Berufspraxis, die genau wissen, worauf es
ankommt.

Immer aktuell und verlasslich: Basierend auf iiber 30 Jahren
Erfahrung und standigem Austausch mit der Praxis.

Blattern Sie jetzt durch die Leseprobe und iiberzeugen Sie sich selbst von der
Qualitat und dem Mehrwert unseres Angebots!

© Alle Rechte vorbehalten. Ausdruck, datentechnische Vervielfaltigung
(auch auszugsweise) oder Veranderung bediirfen der schriftlichen Zustimmung des Verlages.
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Name des Betriebes
ggf. Abteilung

Verantwortlich:

Hygieneschulungsnachweis

Gemal VO (EG) 852/2004 tber Lebensmittelhygiene und Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Betrieb / Einrichtung / Standort

Thema / Inhalte

*
Diskussionspunkte

Datum

Uhrzeit (von — bis)

Die Mitarbeiter bestéatigen mit ihrer Unterschrift, dass sie arbeitsplatzbezogen tber Fragen der Lebensmittel-
hygiene gemaf VO (EG9 852/2004, Anhang Il, Kapitel XII) sowie lber die Tatigkeits-, Beschaftigungsverbote
und Mitteilungspflicht nach dem Infektionsschutzgesetz (IfSG) § 43 (4) belehrt wurden.

Ebenso wird mit der Unterschrift bestatigt, dass die vermittelten Schulungsinhalte verstanden wurden und die
Hygieneregeln beim Umgang mit Lebensmitteln sowie die Pflichten bei Arbeiten in der Kiche verantwor-

tungsbewusst befolgt werden.

Name, Vorname

Lebensmittelhygiene VO (EG) 852/2004,
Anhang Il, Kapitel XII

Infektionshygiene Infektionsschutz-
gesetz (IfSG) § 43 (4)

Im Rahmen der Diskussion wird geprift, ob die vermittelten Schulungsinhalte von der Schulungsgruppe verstanden wurden, und sie
kann deshalb als eine Art Erfolgskontrolle gelten.

Erstellt Gepruft Freigegeben
Datum: Datum: Datum:
Unterschrift: Unterschrift: Unterschrift:
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Bestelloptionen

HACCP - Umsetzung des neuen
« -wson = Hygienerechts in der Praxis auf CD-ROM
B

poc
Vorlagen )@
PDF

HACCP - Umsetzung des neuen
Hygienerechts in der Praxis auf CD-ROM

Sie haben Fragen zum Produkt oder benotigen Unterstiitzung bei der
Bestellung? Unser Kundenservice ist fiir Sie da:

. 08233/ 381-123 (Mo - Do 7:30 - 17:00 Uhr, Fr 7:30 - 15:00 Uhr)
>4 service@forum-verlag.com

Oder bestellen Sie bequem iiber unseren Online-Shop:

Jetzt bestellen

FORUM VERLAG HERKERT GMBH, Mandichostralle 18, 86504 Merching,
Tel.: (08233) 381 123, E-Mail: service@forum-verlag.com, Web: shop.forum-verlag.com


mailto:service@forum-verlag.com
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